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VORSPEISEN
Carpaccio vom Weiderind 18.90
gebackene Praline | Wachtelei | Triiffelmayonnaise
Zweierlei von der Garnele 17.90
Friihlingsrolle | Shrimpssalat | marinierter Kohl
Jakobsmuschel 19.50
zweierlei vom Blumenkohl | Triiffel | Kartoftfelselleriestroh
Gefiillte Feigen mit Ziegenkése 15.90
Beete | karamellisierte Niisse | Spinat
Kleiner Feldsalat 8.90
Granatapfel | Kiirbiskerne | lila Chips
Radieschen | Sherry-Dressing

SUPPE
Cremesuppe vom der Marone 9.90
Schnittlauchdl | Kresse
Consommé von der Ente 10.90

Entenravioli | Gemiisestreifen
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PASTA

Triiffel-Pasta

gehobelter schwarzer Triiffel | weile Triiffelsauce 23.90

Tagliatelle 17.50

Waldpilze | Spinat | Brokkoli

Alle Gerichte auch wahlweise mit

+ 4 Garnelen zzgl. 9.00

+ 160g Rinderstreifen zzgl. 9.00

RISOTTO

Kiirbisrisotto 17.90

karamellisierte Kiirbiskerne | Edamame | Kiirbisspalten

marinierte Feldsalatroschen

Alle Gerichte auch wahlweise mit

+ 4 Garnelen zzgl. 9.00

+ 160g Rinderstreifen zzgl. 9.00
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FLEISCH
Gefiillte Perlhuhnbrust 26.50

Rahmkohlrabi | Spinat | Kiirbis | Kartoffelkrapfen

Lammriicken 28.90
Jus | Kiirbisrisotto | Balsamicozwiebel | mariniertes Spitzkraut

Zweierlei vom Weiderind 29.50
(geschmorte Rinderschulter & rosa Roastbeef)
Rote Beete | bunte Karotten | Selleriepiiree

Wildschweinriicken 25.90
Kiirbiskruste | Rosenkohl | Serviettenknodel

Hirschgulasch 23.90
Pilze | Preiselbeeren | Wirsing | Klof3 mit Maronenfiillung
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FISCH
Kabeljau 29.50

Beurre Blanc | Rote Beete | Erbsenpiiree

Zander 28.90
Rahmkraut | Spinat | Dillkartoffeln

VEGAN

Gebratener Kriutersaitling 17.90
Blumenkohlpiiree | Rosenkohl | Cranberrys

GANS & ENTE

Halbe Bauernente 28.90
Beiful3jus | Rosenkohl | Rotkohl | Preiselbeere | KartoffelkloBe

Brust und Keule von der Gans 35.90
Beiful3jus | Maronen | Bratapfel | Rotkohl | KartoffelkloBe
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STEAK CLASSICS
Rinderfilet 200g 39.90
Rumpsteak — Aberdeen Black 250g 39.90

Alle Gerichte wahlweise mit

Triiffelpommes mit Triiffelmayonnaise zzgl. 6.90

Alle Steaks werden mit Krduterbutter, Ochsenjus, Feldsalat
und Fritten serviert

SCHLOSS CLASSICS

Wiener Kalbsschnitzel 28.90
Preiselbeeren | Bratkartoffeln | Gurkensalat | Zitrone

Cordon Bleu vom Freilandhuhn 21.90
Preiselbeeren | Fritten | Feldsalat | Zitrone

Schloss-Schnitzel vom Landschwein 20.90
gebratene Waldpilze | RahmsoB3e

Zwiebelrostbraten vom Roastbeef 29.90
Schmorzwiebel | Rostzwiebel | Kartoffelpiiree | Feldsalat



uﬁum
® MENU %
Elbﬁ*ﬁi'f_.

SINCE 2023 FOLLOW US
Salat
Groller Feldsalat 13.90

Granatapfel | Kiirbiskerne | lila Chips | Radieschen

Wahlweise mit

+ gebackene Hahnchenstreifen zzgl. 5.00
+ karamellisierter Ziegenkédse zzgl. 5.00
+ 4 Garnelen zzgl. 9.00

+ 160g Rinderstreifen zzgl. 9.00
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DESSERT
Bratapfel Creme Briilée 11.90
Gewiirzbirne | Pflaumen-Kirschsorbet
Schokoladenbrownie 11.50
Zimtmousse | Grapefruit | Niisse | Sauerrahmeis
Apfelcrumble 9.50
gerdstete Mandeln | Vanilleeis
KINDERKARTE
Schneewittchen 11.50
Héhnchenschnitzel mit Pommes
Rotkédppchen 8.90
Pasta mit Tomatensauce
Frau Holle 5.50
Pommes Frites
Rapunzel 9.50
Fischstibchen mit Pommes
Hénsel und Gretel 5.50

1 Kugel Vanilleeis | 1 Kugel Schokoladeneis
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Liebe Giéste,

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslosen konnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei
unseren Servicemitarbeitern!



